
1)  Campari Soda/Orange 20 cl 
1)Martini  Bianco /Rosso 5 cl 

Sherry 5 cl 
Glas Prosecco (Valdo) 10 cl 

1)Spritz 20 cl 
Aperol, Soda, Prosecco oder Weißwein auf Eis
Hugo 20 cl  
Hollundersirup, Limetten, Soda, Prosecco und Minze auf Eis

1) San Bitter 20 cl 
Bitter (alkoholfrei), Soda oder Zitronenlimo auf Eis
Lillet 20 cl 
Lillet Blanc, Schweppes-Wild Berry, Waldfrüchte, 
Pfefferminze und Orange auf Eis
Ramazotti Rosato Hibiscus 20 cl 
Apritivo Rosato Ramazotti, Soda, Prosecco,
Basilikum und Gurke auf Eis
Bellini 20 cl 
Prosecco mit Pfirsichsaft auf Eis

Alle Spritz bzw. gemischte Aperitif werden mit Prosecco cuvee die Boy (Valdo) gemischt.

Bruschetta 
geröstete Brotscheiben mit Cocktailtomaten, Basilikum, 
Rucola und Parmesan  
Antipasto della Vetrina groß 2 Pers.

(Vegetarisch) klein 

Antipasto Mare 
gemischte Fischvorspeise 
Vitello Tonnato 
Kalbfleisch mit hausgemachter Thunfischcreme
Antipasto Milano 
Burrata Käse mit Strauchtomaten, Paprika vom Rost auf Rucolasalat 
Carpaccio di Manzo 
Rinderfilet hauchdünn geschnitten mit Parmesan 
Carpaccio di Salmone 
Lachscarpaccio mit Kapern und Krabben 
Caprese 
Mozzarella und Tomaten mit Basilikum 
lnsalata di Rucola e Calamaretti 
Rucolasalat mit Babycalamari  
Prosciutto San Daniele e Melone 
San-Daniele-Schinken mit Honigmelone 
Cocktail di Gamberetti 

1Krabbencocktail
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Antipasti-Vorspeisen

Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.
1) mit Farbstoff 2) geschwärzt 3) koffeinhaltig 4) chininhaltig 5) Konservierungsstoff 6) Phosphat
Informationen zu Allergenen erhalten Sie durch unser Servicepersonal (Siehe Allerge-Ordner) oder auf unserer Homepage.



Piccola mista 
kleiner Beilagensalat 
lnsalata mista 
Gemischter Salat 
lnsalata verde 
Grüner Salat 
lnsalata di pomodoro 
Tomatensalat mit Zwiebeln 
lnsalata Fagioli 
Bohnensalat 
lnsalata Capricciosa 
Käse, Artischocken, Ei 

6 2Vorderschinken , Thunfisch, Oliven
lnsalata con Tacchino 
Großer gemischter Salat mit 
Putenstreifen und Ananas 
lnsalata Greca 
Großer gemischter Salat mit Schafskäse, 

2Bohnen, Oliven  und Peperoni 
lnsalata Scoglio 
Großer gemischter Salat 
mit Meeresfrüchten  

lnsalata Milano   
Rucola Salat mit Parmesanspänen, 
frischen Champignons und Cocktailtomaten 
lnsalata Ortolana 
Großer gemischter Salat mit Zucchini, 
Auberginen, Champignons, Rosmarin 
und Knoblauch in Olivenöl geschwenkt 
lnsalata Principessa 
Großer gemischter Salat mit Putenstreifen, 
Spargel, Ei und Oliven
lnsalata Bombay 
Großer gemischter Salat mit 
Putenstreifen 
und frischen Früchten
lnsalata Tonno 
Grüner Salat mit Thunfisch, 
Zwiebeln und Ei 
lnsalata della Casa 
Großer gemischter Salat 
mit Mozzarellastreifen und 
marinierten Champignons 

In
sa

la
te

 -
 S

al
at

e Insalate - Salate
M

in
es

tr
on

e 
- 

Su
pp

en
R

is
ot

to
 -

 R
ei

sg
er

ic
ht

e

Minestrone - Suppen

Minestrone 
Gemüsesuppe 
Crema di pomodoro 
Tomatencremesuppe
Crema di Broccoli 
Broccolicremesuppe 
mit Krabben und Milchschaum

Risotto - Reisgerichte

Risotto ai Funghi 
Reis mit Champignons in Sahnesauce
Risotto alla Marinara 
Reis mit Meeresfrüchten in Tomatensauce
Risotto Scampi  
Reis mit Scampi

Panini Caldi e Tramezzini

Panino con San Daniele 
Rucola, San Daniele Schinken mit Pommes, 
Baby Leaf Salat und Cocktailsoße 
Panino con Verdura 
Zucchini, Auberginen, eingelegte Steinpilze, 
Cocktailtomaten Rucola mit Pommes, 
Baby Leaf Salat und Cocktailsoße
Tramezzino al Tonno 
mit Mayonaise, Thunfisch, gekochtem Ei 
und schwarzen Oliven 
Tramezzino Buffalo e Pomodoro 
mit Büffelmozzarella, Tomaten, Mayonaise 
und Basilikum 

Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.
1) mit Farbstoff 2) geschwärzt 3) koffeinhaltig 4) chininhaltig 5) Konservierungsstoff 6) Phosphat
Informationen zu Allergenen erhalten Sie durch unser Servicepersonal (Siehe Allerge-Ordner) oder auf unserer Homepage.
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BIO-Gerichte

Parmiggiana 
Bio-Auberginenauflauf mit Bio-Blattsalat  
Strammer Max 
Bio-Brot, Bio-Butter, Bio-Schinken 
mit Bio-Spiegeleier und Bio-Blattsalat 
Tacchino alla Griglia 
Bio- Putenschnitzel vom Grill mit Bio- Kartoffeln und 
Bio-Blattsalat 

Zu unseren Salaten 
und am Tisch, 
wird ausschließlich 
Olivenöl und Aceto 
aus ökologischer 
Landwirtschaft serviert.
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Spaghetti Napoli 
mit Tomatensauce und Basilikum 

Spaghetti Bologna 
mit Fleischsauce 

Spaghetti aglio e olio 
mit Knoblauch und Öl, scharf 

Spaghetti all'amatriciana 
mit Speck, Zwiebeln 
und scharfen Peperoni 
in Tomatensauce 

Spaghetti alla Carbonara 
mit Ei, Speck und Sahnesauce 

Spaghetti alla Marinara 
mit Meeresfrüchten, 
Weißwein- und Tomatensauce 
Spaghetti agli Scampi 
mit Scampi und frischen Tomaten 

Spaghetti Carettiera 
mit Thunfisch, Oliven, Kapern, 
Zwiebeln und frischen Tomaten 

Rigatoni all'arrabbiata 
mit Knoblauch 
und scharfer Tomatensauce 

Rigatoni quattro formaggi 
mit vier verschiedenen Käsesorten

Rigatoni alla Punta di Filetto 
mit Rinderfiletstreifen, Tomatensauce, 
Rucola und Parmesanspäne 

Farfalle al Salmone 
mit Lachs in Sahnesauce 

Tris di Pasta 
drei verschiedene Nudelgerichte

Tagliatelle Emiliana 
6 mit Erbsen,Vorderschinken und 

Champignons in Sahnesauce 

Tagliatelle San Daniele 
mit San Daniele Schinken in Sahnesauce und 
grünem Pfeffer 

Tortellini panna e prosciutto 
6mit Vorderschinken  in Sahnesauce 

Tortellini Aurora 
mit Spinat- und Quarkfüllung 
in Tomaten-Sahnesauce 

Ravioli Milano 
mit Fleischfüllung in Tomatensauce 
und Mozzarella 
Rotondi agli Scampi 
mondförmige Nudeln mit Scampifüllung 
in frischer Tomatensauce 

Mezze Lune al Salmone 
halbmondförmige Nudeln mit Lachsfüllung 
in Tomaten-Sahnesauce 

Gnocchi Scampi e Curry 
mit Scampi in Currysauce 

al Forno - im Ofen überbacken 

Lasagne al forno 
mit Fleischsauce überbacken 

Rigatoni pasticciati 
6mit Vordersch. , Erbsen und Champignons 

in Fleischsauce und Käse überbacken

Lasagne ai quattro Formaggi 
mit vier verschiedenen Käsesaucen 

Tris di Lasagne 
drei verschiedene Lasagnen 

Pasta Fresca - Hausgemachte Nudeln 

Glutenfreie Nudeln (Tagliatelle) 

Unsere Bolognese wird mit Kalbs- und Rindfleisch zubereitet (ohne Schweinefleisch)
Wir verwenden nur Bio-Eier.

Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.
1) mit Farbstoff 2) geschwärzt 3) koffeinhaltig 4) chininhaltig 5) Konservierungsstoff 6) Phosphat
Informationen zu Allergenen erhalten Sie durch unser Servicepersonal (Siehe Allerge-Ordner) oder auf unserer Homepage.



Carne in Padella - Pfannengerichte 
alle Fleischgerichte werden 
mit mediterranem Gemüse serviert 

Scaloppina al Vino Bianco 
Kalbsmedaillons in Weißweinsauce

Scaloppina Lombarda 
Kalbsmedaillons in Zitronensauce 

Scaloppina ai Funghi 
Kalbsmedaillons mit Champignons 
in Rahmsauce 

Scaloppina al Gorgonzola 
Kalbsmedaillons mit Gorgonzolasauce 

Saltimbocca alla Romana 
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken 
und Salbei in Weißweinsauce 

Cotoletta alla Milanese 
Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit Pommes Frites 
Cotoletta alla Bolognese 

6Kalbsschnitzel paniert mit Vorderschinken
und Käse überbacken 

Fegato alla Veneziana 
Kalbsleber mit Zwiebeln in Weißweinsauce 

Salto Chef 
Kalbsschnitzel mit Schinken und Käse 
gefüllt in Rahmsauce 

Filetto al Pepe verde 
Bullenfilet mit grünem Pfeffer 
in Cognacsauce

Carne alla Griglia - Grillgerichte

Paillard di vitello 
Kalbsschnitzel vom Grill 

Fegato alla griglia 
Kalbsleber vom Grill 

Costata di manzo 
Rinderlende vom Grill 

Filetto di manzo 
Bullenfilet vom Grill 

Misto alla griglia 
Grillplatte 

Pesce in Padella - Pfannengerichte 

Calamari fritti 
Tintenfisch frittiert mit Salat 

Scampi alla Diavolo 
Scampi in einer pikanten Tomatensauce 
mit Reis 

Salmone al Pepe verde 
Lachsfilets mit grünem Pfeffer 
in Cognacsauce mit Reis 

Fritto Misto 
Gemischte Fischplatte frittiert mit Salat 

Pesce alla Griglia - Grillgerichte

Orata o Branzino ai Ferri 
Goldbrasse oder Wolfsbarsch 
mit Salzkartoffeln 

Calamari alla griglia 
Tintenfisch vom Grill mit Salat 

Scampi alla griglia 
Scampi vom Grill mit Salat 

Sogliola alla griglia 
Seezunge vom Grill mit Salzkartoffeln 

Grigliata di Pesce 
Gemischte Fischplatte mit Salzkartoffeln 

Salmone alla griglia 
Lachsfilets vom Grill mit Salzkartoffeln

Cozze Fresche 
Frische Muscheln in
Weißweinsauce oder Tomatensauce 
oder grüner Pfeffersauce

Unser Fleisch beziehen wir nur 
von bayerischen Metzgern. 
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Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.
1) mit Farbstoff 2) geschwärzt 3) koffeinhaltig 4) chininhaltig 5) Konservierungsstoff 6) Phosphat
Informationen zu Allergenen erhalten Sie durch unser Servicepersonal (Siehe Allerge-Ordner) oder auf unserer Homepage.
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Getränke

Bevande Calde � Warme Getränke

3 Tasse Kaffe
Heiße Schokolade 
mit Sahne  

3Latte Macchiato   
3Espresso/ Espresso Macchiato

3Espresso Doppio
3Espresso Corretto

3 Affogato
3Cappuccino

Bio Tees
Bio Pfefferminztee 
Ein wohltuender Klassiker 

Bio Ingwer Vital 
Vitalisierende Kräuterteemischung 
mit Ingwer und fruchtiger Zitrusnote 

Bio Almkräutertee 
Wertvolle Zutaten wie Fenchel, 
Pfefferminze, Anis, Salbei, Rosmarin 

Bio Earl Grey 
Feinster Schwarztee

Bio Früchtetee 
Erfrischender Früchtetee mit Apfelstücken, 
Weinbeeren, Rote Beete Stücken 
und Orangenschalen

Bevande Analcoliche - 
Alkoholfreie Getränke

Großes Tafelwasser  
Großes Tafelwasser still  

1)3)Coca Cola
1)3)Coca Cola light

1Fanta Orange   
1)3)Auerbräu Cola Mix

Fuzetea 
Eistee Pfirsich

Schweppes  

0,5 l   3,80 

0,5 l   3,80 

0,33 l  4,20 

0,33 l  4,20 

0,33 l  4,20 

0,4 l  4,50 

0,3 l 4,20

0,2 l 3,90
4) 4)Bitter Lemon ,Ginger Ale Tonic Water 

San Pelegrino  0,25 l   
Mineralwasser

San Pelegrino   0,75 l 
Mineralwasser

Aqua Panna 0,25 l  
Mineralwasser still

Aqua Panna 0,75 l  
Mineralwasser still

Succhi di Frutta - Säfte

Apfelsaft Trüb/Klar  0,2 l   

Orangensaft  0,2 l   

Pfirsichsaft  0,2 l  

Johannisbeernektar  0,2 l   

Maracujanektar  0,2 l 

Rhabarbersaft  0,2 l   

Alle Saftschorlen 0,4 l 

Orangensaft  0,2 l  
frisch geprest



Wodka
Absolut Wodka (Schweden) 40%    2 cl 
Belvedere Haritage 176 (Polen)  40%    2 cl 

Whisky
Jack Daniels 40%    2 cl 
Chivas Regal 40%    2 cl 
Lagavulin � Islay Single Malt 16 years old     2 cl 42%
Glenlivet � Single Malt 18 years old 40% 2 cl 

Gin´s
Bio Moorgin (Kolbermoor)  42%    2 cl 
Sabatini London dry Gin  (Toskana)  41%    2 cl 
Gin a`la Madame (Piemont) 42%    2 cl 
Gordon`s London Dry Gin 37,5%    2 cl 
Monkey 47 Standard 47 %    2 cl 
Brooklyn Gin small 40 %    2 cl 

Alle Gins können als Longdrink bestellt werden 
mit Rosmarin, Gurke, Sellerie, oder Waldfrüchten, mit Schweppes

Birre - Biere
Rosenheimer Helles  0,5 l  
Johann Auer Spezial Hell  0,5 l  
Hopf Weißbier  0,5 l  
Rosenheimer Leichte Weiße  0,5 l  
Johann Auer Dunkle Weiße  0,5 l  
Paulaner Weißbier  0,5 l  
Paulaner Weißbier alkoholfrei 0,5 l  
Paulaner Ur-Dunkel  0,5 l  
Rosenheimer Pils  0,33 l  
Paulaner-Hell alkoholfrei  0,5 l  
Birra-Italiana  0,33 l  
Radler  0,5 l  
Cola-Weizen/Russen  0,5 l  
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Grappe � Grappas
Grappa Fontalloro Riserva (Toskana) 40% 2 cl 
Grappa di Moscato (Friaul)  45% 2 cl 
Grappa di Prosecco Andrea da Ponte  (Veneto)  40% 2 cl 
Grappa Nonino Chardonnay (Pavia)  41% 2 cl 
Grappa Nonino Merlot (Pavia)  41%  2 cl 
Grappa Zenato Santa Christina Lugana  (Veneto)  43%  2 cl 
Grappa Zenato Amarone (Veneto)  45%  2 cl 
Grappa di Tuniga (Sardinien)  42% 2 cl 
Grappa Donnafugata Mille e una Notte (Sicilia)  42% 2 cl 
Grappa Bricco Uccellone (Piemont)  44% 2 cl 
Grappa Barolo 12 anni (Piemont)  50% 2 cl 



Liquori � Liköre
Sambuca Molinari  40%    2 cl 
Amaretto di Saronno  28%    2 cl    
Grand Marnier 40%    2 cl    
Maraschino   32%    2 cl    
Limoncello   30%    2 cl    
Wodka Melone  16%    2 cl    
Marsala 15%    2 cl    
Kirschlikör (Edelkirsch)       20%    2 cl    
Baileys  17%    2 cl    
Arance (Sardegna Orangen-Likör) 30%    2 cl    
Mirto (Sardegna aus Beeren) 30%    2 cl    
Prugna (Pflaumenlikör) 35%    2 cl    
Frangelico (Haselnusslikör) Piemont 20%    2 cl    

Amaro � Magenbitter
Ramazzotti 30%    2 cl 
Fernet branca 39%   2 cl 
Fernet menta  29% 2 cl 
Averna 29%    2 cl 
Monte Negro 23%    2 cl 
Lucano 34%    2 cl 
Jägermeister 35%   2 cl 

Rum
Botucal Reserva Exclusiva 12 anni (Venezuela)  40%   2 cl 
Havana Club 7 anos (Cuba) 40%    2 cl 

Willy´s Birnen Schnaps
Schladerer 40%    2 cl 
Pilzer Trentino Südtirol 2 cl 40% 
Fassbind Williamsbirne Schweiz 41%    2 cl 

Cognac - Brandy
Vecchia Romagna 38%    2 cl 
Remy Martin V.S.O.P. 40%    2 cl 
Armagnac xo gascogne 40%    2 cl 
Hennessy Cognac V.S. 40%    2 cl 
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Bianco delle Venezie IGT   
Zenato - Veneto - weiß

Rosato delle Venezie IGT  
Zenato - Veneto - rose

Montepulciano Casal Thaulero DOC
Casal - Thaulero - Abruzzo - rot

Lambrusco Vino Dolce DOC
Riunite - Emilia - süß  - rot 

0,1 l 
0,2 l 
0,5 l 

0,1 l 
0,2 l 
0,5 l  

0,1 l 
0,2 l    
0,5 l  

0,1 l 
0,2 l  
0,5 l  
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Prosecco & Sekt

Weißweine
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Cuvée di Boj Prosecco Superiore DOCG
Kellerei Valdo, Region Venetien, Rebsorte Glera,11,5% 
Geschmack fruchtig, frisch, elegant, harmonisch, feine Perlage. 
Geruch nach Äpfel, Birnen, Pfirsich, Honig, Wiesenblumen.

'61 Franciacorta Brut DOCG
Kellerei Berlucchi, Region Lombardei, Rebsorte Chardonnay und Pinot Noir,12,5% 
Geschmack nach Zitrusfrüchten, frisch, angenehme Säure. 
Geruch - frisch, elegant, tropische Früchte, Gewürze

Roero Arneis Villata DOCG
Kellerei Vite Colte, Region Piemont, Rebsorte Arneis,13%
Geschmack fruchtig, frisch, intensiv, strukturiert. 
Geruch nach Zitrusfrüchten, Limetten, Aprikosen. 

Gavi di Gavi Masseria dei Carmelitani DOCG
Kellerei Vite Colte, Region Piemont, Rebsorte Cortese, 12,5% 
Geschmack fruchtig, frisch, feinwürzig, elegant. 
Geruch nach Zitrusfrüchten, Pfirsichen, mediterranen Gewürzen. 

Lugana I Frati DOC
Kellerei Cà die Frati, Region Lombardei, Rebsorte Trebbiano, 13,5% 
Geschmack frisch, fruchtig, kraftvoll, harmonisch
Geruch nach Äpfel, Aprikosen, Birnen, frischen Kräuter, Mandelnoten 

Lugana DOC
Kellerei Bulgarin, RegionLombardei, Rebsorte Trebbiano di Lugana12,5% 
Geschmack feinwürzig, frisch, aromatisch, mineralisch 
Geruch nach Pfirsichen, Aprikosen, Zitrusfrüchten

Monte Carbonare DOC
Kellerei Suavia, Region Venetien, Rebsorte Garganega13%
Geschmack cremig, harmonisch, elegant, saftig, mineralisch
Geruch nach Zitrusfrüchten, Pfirsichen, Birnen, Mandeln, Kräutern

Lugana Le Creete DOC
Kellerei Ottella, Region Venetien, Rebsorte Trebbiano,13%
Geschmack fein, ausgewogen, fruchtig, frisch, elegant
Geruch nach exotischen Früchten, Ananas, Grapefruit
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Weissburgunder DOC
Kellerei Bozen, Region Südtirol, Rebsorte Pinot Bianco,13%
Geschmack fruchtig, frisch, kraftvoll, elegant. 
Geruch nach Äpfeln, Birnen, Pfirsichen, Ananas

Gewürztraminer Amperg DOC
Kellerei Klaus Lentsch, Region Südtirol, Rebsorte Gewürztraminer,14%
Geschmack würzig, frisch, mineralisch, kräftig 
Geruch nach Litschi, Nelken, Rosen, Gewürzen

Chardonnay DOC
Kellerei La Tunella, Region Friaul, Rebsorte Chardonnay,13% 
Geschmack frisch, edel, elegant, schlanker Körper. 
Geruch nach Tropenfrüchten, Ananas, Blütendüfte

Sauvignon DOC
Kellerei La Tunella, Region Friaul, Rebsorte Sauvignon,13%
Geschmack frisch, feinwürzig, ausgewogen, elegant. 
Geruch nach Honigmelonen, Paprika, Tomatenblätter

Prediale Trevenezie Bianco IGP
Kellerei Reguta, Region Friaul, Rebsorte Sauvignon, Chardonnay, Ribolla Gialla,13%
Geschmack saftig, fruchtig, ausgeglichen, elegant
Geruch nach Äpfel, Birnen, Aprikosen, Grapefruit

Vermentino Solosole Bolgheri
Kellerei Poggio al Tesoro, Region Toskana, Rebsorte Vermentino, 14%
Geschmack saftig, fruchtig, feinwürzig, mineralisch, lebendig
Geruch nach Aprikosen, Mirabellen, Orangen, Quitten, Bananen

Brezza Bianco IGT
Kellerei Lungarotti, Region Umbrien, Rebsorte Grechetto, Chardonnay, Pinot Grigio, 12%
Geschmack fruchtig, frisch, leicht, harmonisch. 
Geruch nach Zitrusfrüchten, Pfirsichen, Ananas, Papaya 

Falanghina del Sannio DOC
Kellerei Mastroberardino, Region Kampanien, Rebsorte Falanghina, 12,5%
Geschmack frisch, fruchtig, weich, elegant.
Geruch nach Zitrusfrüchten, Pfirsichen, Bananen, Blütendüfte. 
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Gale Falerio Pecorino DOC
Kellerei Garofoli, Region Marken, Rebsorte Pecorino, 13%
Geschmack fruchtig, frisch, strukturiert, mittlerer Körper
Geruch nach exotischen Früchten, Birnen, Äpfeln

Macrina Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC
Kellerei Garofoli, Region Marken, Rebsorte Verdicchio,13%
Geschmack frisch, fruchtig, feinwürzig, strukturiert
Geruch nach Pfirsichen, Äpfeln, exotischen Früchten

Critone Val di Neto IGT
Kellerei Librandi, Region Kalabrien, Rebsorte Chardonnay und Sauvignon Blanc, 12,5%
Geschmack elegant, ausgewogen, frisch, harmonisch, cremig
Geruch nach exotischen Früchten, Ananas, Mangos, Aprikosen, Äpfeln

Grillo DOC (BIO)
Kellerei Masseria del Feudo, Region Sizilien, Rebsorte Grillo, 13%
Geschmack salzig, mineralisch, frisch, fruchtig
Geruch nach Zitrusfrüchten, Pfirsichen, Holunder, Rosmarin, frischen Blumen

Vermentino di Gallura Renadoro DOCG
Kellerei Vigneti Zanatta, Region Sardinien, Rebsorte Vermentino,13,5%
Geschmack fruchtig, frisch, feinwürzig, weich, elegant.
Geruch nach Zitrusfrüchten, Ananas, Äpfeln, Birnen, Gewürze

Saulheimer Domherr Gewürztraminer Papino
Kellerei Weingut Landgrafenhof, Region Rheinhessen, 
Rebsorte Gewürztraminer, 13 % 
Geschmack vollfruchtig, beerig, saftig nach Beeren, harmonisch, weich und rund

Franz Anton
Kellerei Franz Anton Kellerei, Region Krems an der Donau, 
Rebsorte CD,GV, WB, SB, GT, GM 12 % 
Geschmack nach Muskatellertraube, pikante Beerenaromen 

Franz Anton Q1
Kellerei Zöhrer, Region Kremstal, 
Rebsorte GV, Chardonnay 13,5 % 
Geschmack  nach Maracuja, feiner Thymian dahinter asiatische Früchte
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Grauburgunder
Kellerei Gutsabfüllung Hörner, Region Hochstadt, 
Rebsorte Grauburgunder,12,5%
Geschmack fruchtbetont, saftiges reifes Obst von Birne, Aprikose und Melone

Trinkfluss
Kellerei Axel Pauli, Lieser, Region Mosel, 
Rebsorte Weißburgunder, Elbling, Riesling,11%
Geschmack saftig und fruchtbetont mit einem würzig, anhaltend fruchtigen Geschmack

Scaia
Kellerei Tenuta St. Antonio, Colognola ai Colli, Region Venetien, 
Rebsorte Garganega 50%, Trebbiano Soave 20%, Chardonnay 30%,12,5%
Geschmack nach Zitrusnoten wie Ananas, Grapefruit und Orange

Lugana Santa Christina
Kellerei Zenato, San Benedetto di Lugana, Colognola ai Colli, Region Lombardei
Rebsorte Trebbiano,13%
Geschmack nach exotischen Früchten, frischen Gewürzen und Mandeln

Sauvignon Blanc
Kellerei Erzherzog Johann, Region Südsteiermark
Rebsorte Sauvignon Blanc,12,5%
Geschmack, Anklänge von tropischer Passionsfrucht

Welschriesling
Kellerei Erzherzog Johann, Region Südsteiermark
Rebsorte Welschriesling,11,5%
Geschmack feinfruchtig nach Äpfel und Birnen

Morillon
Kellerei Erzherzog Johann, Region Südsteiermark
Rebsorte Morillon,12,5%
Geschmack nach Ananas, Papaya und Honigmelone 

Riesling-Barth (BIO)
Kellerei Gutsabfüllung Barth, Region Rheingau
Rebsorte Riesling,12%
Geschmack nach feinen Zitrusaromen, etwas weißem Pfirsich und Mirabellen
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Roséweine

Roses Roses IGT
Kellerei Ottella, Region Venetien, Rebsorte Corvina, Lagrein und Rondinella,12%
Geschmack fruchtig, frisch, saftig, elegant
Geruch nach Erdbeeren, Pfirsichen, Maracuja, Litschis, Guave

Lumera Rosato Sicilia DOC
Kellerei Donnafugata, Region Sizilien, Rebsorte Nero d`Avola, Syrah und Pinot Nero ,12%
Geschmack fruchtig, frisch, harmonisch
Geruch nach Waldbeeren, Erdbeeren, Kirschen, Granatapfel

Franz Anton Rosé
Kellerei Zöhrer, Region Kremstal, 
Rebsorte Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Merlot ,12%
Geschmack nach Röstaromen wie Chassis, Rum-Kokos, süße Beerenfrüchte

Rosé vom Zweigelt (BIO)
Kellerei Jurtschitsch, Region Kamptal, 
Rebsorte Zweigelt, 12%
Geschmack, feine Fruchtnuancen von Kirschen und Waldbeeren

Barbera D' Asti La Luna e i Faló DOCG 
Kellerei Vite Colte , Region Piemont, Rebsorte Barbera, 14,5%
Geschmack Kirschen, Waldbeeren, Gewürze, Lakritze, Vanille
Geruch nach Kirschen, Waldbeeren, Gewürzen, Lakritze, Vanille
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Essenze Barolo del Comune di Barolo DOCG 
Kellerei Vite Colte, Region Piemont, Rebsorte Nebbiolo,14,5%
Geschmack intensiv, komplex, fruchtig, saftig, elegant, feine Tannine
Geruch nach Pflaumen, Waldbeeren, Holunder, Vanille, Teer, Holz

Bologna Barbera D´Asti Bricco dell Uccellone DOCG 
Kellerei Braida di Giacomo, Region Piemont, Rebsorte Barbera,16%
Geschmack weich, angenehme Struktur
Geruch nach roten Früchten, Minze, Vanille, Lakritz

Ripasso della Valpolicella Ripa della Volta DOCG 
Kellerei Otella, Region Venetien, Rebsorte Corvina, Corvinone und Oseleta,14,5%
Geschmack weich, harmonisch, samtige Tannine
Geruch nach dunklen Früchten, Lakritze, Kaffee

Amarone della Valpolicella Ripa della Volta DOCG
Kellerei Otella, Region Venetien, Rebsorte Corvina und Rondinella,16%
Geschmack fruchtig, würzig, vollmundig, sanfte Tannine
Geruch nach roten Früchten, Pflaumen, Kirschen, Schokolade, Leder

St. Magdalener Huck am Bach DOC
Kellerei Bozen, Region Südtirol, Rebsorte Vernatsch, Lagrein,13%
Geschmack voll, samtig, lang anhaltend
Geruch nach roten Kirschen, Himbeeren, Bittermandel- und Marzipanaroma

Lagrein Riserva DOC
Kellerei Klaus Lentsch, Region Südtirol, Rebsorte Lagrein,13,5%
Geschmack würzig, erdig, intensiv, elegant
Geruch nach Leder, Teer, Kakao, Blumendüfte

Altropasso Rosso delle Venezie IGP 
Kellerei Reguta, Region Friaul, Rebsorte Merlot und Cabernet Sauvignon ,14%
Geschmack fruchtig, mild, harmonisch, sanfte Tannine
Geruch nach Blaubeeren, Brombeeren, roten Früchten, Vanille

Merlot DOP
Kellerei Tunella, Region Friaul, Rebsorte Merlot,13,5%
Geschmack weich, würzig, harmonisch, fruchtig
Geruch nach Pflaumen, Brombeeren, Tabak, Kaffee
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Le Tenute Assolo Lambrusco Reggiano Secco DOP 
Kellerei Medici Ermete, Region Emilia Romagna, Rebsorte Lambrusco Ancellotta,11,5%
Geschmack fruchtig, saftig, prickelnd, seidig
Geruch fruchtig, gehaltvoll, Brombeere

Bocciolo Lambrusco Dolce Grasparossa DOC 
Kellerei Medici Ermete, Region Emilia Romagna, Rebsorte Lambrusco Grasparossa, 7,5%
Geschmack fruchtig, samt, vollmundig
Geruch fruchtig, blumig, dunkle Beeren

Al Limite Chianti Classico DOCG 
Kellerei San Leonino, Region Toskana, Rebsorte Sangiovese,14%
Geschmack kräftig, würzig, mineralisch, elegant
Geruch nach Kirschen, Veilchen, Gewürze, Tabak

Don Cosimo Primitivo Salento IGP
Kellerei Cantine Due Palme, Region Apulien, Rebsorte Primitivo,13,5%
Geschmack kräftig, würzig, erdig, fruchtig, beerig, harmonisch
Geruch nach Waldfrüchten, Nelken, weißem Pfeffer, Zimt, Schokolade

Sessantanni Primitivo di Manduria DOP 
Kellerei Cantine San Marzano, Region Apulien, Rebsorte Primitivo,14,5%
Geschmack kräftig, körperreich, weich, feine Tannine
Geruch nach Kirschen, Pflaumen, Tabak, Zimt, Mokka, Schokolade

Nero D´Avola DOC 
Kellerei Morgante, Region Sizilien, Rebsorte Nero d´Avola,14,5%
Geschmack kräftig, fruchtig, würzig, erdig, salzig
Geruch nach Kirschen, Brombeeren, Vanille, Lakritze, Tabak

Syrah DOC (BIO) 
Kellerei Masseria del Feudo, Region Sizilien, Rebsorte Syrah,14,5%
Geschmack fruchtig, feinürzig, ausgeglichen, harmonisch, weich
Geruch nach roten Früchten, Waldbeeren, süßen Geürzen, Mentholaromen

Cannonau di Sardegna Salana DOC 
Kellerei Vigneti Zanatta, Region Sardinien, Rebsorte Cannonau,13,5%
Geschmack fruchtig, würzig, intensiv, harmonisch, elegant
Geruch nach Kirschen, Pflaumen, Johannisbeeren, Veilchen
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Toro Viola Negroamaro
Kellerei Vinicola Tombacco, Region Apulien, 
Rebsorte Negroamaro,13%
Geschmack nach schwarzen reifen Kirschen

Dornfelder Landgrafenhof - Toro Rosso Dolce
Kellerei Landgrafenhof, Region Rheinhessen
Rebsorte Dornfelder,11%
Geschmack nach schwarzen Beeren und Sauerkirschen

Franz Anton Rot
Kellerei Zöhrer, Region Kremstal
Rebsorte Zweigelt, Merlot,13,5%
Geschmack nach frischen Kirschen und Weichsel

Cabernet Sauvignon Trentino
Kellerei Vinicola Endrizzi, S. Michele, Region Trentino
Rebsorte 90% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc,12,5%
würziger Geschmack mit Anklängen von schwarzem Pfeffer

Ripasso del Valpolicella - Superiore 
Kellerei Zenato, San Benedetto, S. Michele, Region Veneto
Rebsorte Valpolicella,14%
Geschmack nach dunklen Früchten, Kaffee, Lakritze und Gewürzen

Barolo
Kellerei Azienda Vinicola Palladino, S. Michele, Region Piemont 
Rebsorte Nebbiolo,14,5%
Geschmack nach reifen roten Beeren, eingebundene Tannine

Santa Christina Antinori
Kellerei Cantine Santa Christina, Corton, Region Toscana
Rebsorte Sangiovese -Cab. Sauv. - Merlot-Syrah,12,5%
Geschmack nach roten Beeren und reifen Kirschen

Nobile di Montepulciano
Kellerei Vecchia Cantina, Region Toscana
Rebsorte Sangiovese ,13,5%
Geschmack nach Honig, Vanilletönen und reifen Früchten
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Cum Laude
Kellerei Viticoltore Banfi, Region Toscana, 
Rebsorte 30% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 25% Sangiovese, 15% Syrah,14,5%
Geschmack nach Schwarzkirschen, schwarzen Johannisbeeren, 
Pflaumen und Amarenakirschen 

Nero d`Avola Cusumano
Kellerei Cantina Paolini, Region Sizilien, 
Rebsorte Nero d`Avola,13%
Geschmack nach reifen Kirschen und Waldfrüchten

Zweigelt (BIO)
Kellerei Jurtschitsch, Region Kamptal, 
Rebsorte Blauer Zweigelt,12,5%
Geschmack nach Kirsch- und Weichselaromen
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Dessertwein

Ben Ryé Passito di Pantelleria DOC 
Kellerei Donnafugata, Region Sizilien, Rebsorte Zibibbo, 14,5%
Geschmack süß, würzig, intensiv, klar, harmonisch
Geruch nach kandierten Früchten, Aprikosen, Pfirsichen, Honig, Feigen 
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